Crema de chocolate para postre con magimix

Crema de chocolate para postre con magimix
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500g de leche

100g de chocolate negro para postre

50g de azlcar
30g de maicena

Una excelente receta de crema con sabor a chocolate, ssimpley répida de preparar en € Thermomix TM31, TM5y TM6:

A»

Poner el chocolate en e bol del Thermomix y triturar durante 5 segundos a velocidad 7.

A»

Agregar lalechey cocinar durante 5 minutos a 70°C en velocidad 3.

A »

Afiadir lamaicenay €l azlcar en el bol del Thermomix y programar durante 30 segundos a velocidad 4.
Colocar la crema en pequefios cuencos y refrigerar durante al menos 6 horas. jDisfrutarés mucho de su sabor! j Nam !
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