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Para el bizcocho:

120g de azlcar

120g de harina

4 huevos Paralacrema de mantequilla de chocolate :
200g de mantequilla

1509 de chocolate negro parareposteria

60g de azlcar

1 yema de huevo

1 huevo

Para las festividades de fin de afio, especialmente parala cena de Nochebuena, prepara deliciosas troncos de Navidad como el tronco
de chocolate en Thermomix. Para cocinar esta receta de tronco de Navidad en Thermomix, precalientael horno a180°C
Para el bizcocho Thermomix :
A))
Coloca 4 claras de huevo en el bol de la Thermomix. Presta atencién de no poner las yemas.
A))
Agrega unapizcade sal.
A))
Colocael batidor en el bol dela Thermomix y programa 5 minutos a velocidad 4, aumentando la velocidad durante €l primer minuto
gradual mente.
A))
Reserva las claras batidas a punto de nieve en un recipiente.
A))
Pon las 4 yemas de huevo en €l bol de la Thermomix con el azlicar y programa 30 segundos a velocidad 4.
A))
Afiade la harinay programa 30 segundos a velocidad 4.
A))
Vierte esta preparacion sobre las claras batidas y mezcla suavemente.
A))
Extiende esta preparacion sobre la bandeja del horno cubierta con papel de hornear.
A))
Hornea durante 12 minutos.
A))
Desmolda el bizcocho sobre un pafio himedo y enrdllalo inmediatamente.
A»
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Dejaenfriar durante 45 minutos.
Para la crema de mantequilla de chocolate Thermomix :
A))
Colocala mantequilla blanda cortada en trozos en € bol de la Thermomix.
A))
Afiade 60g de azlcar, 1 huevo entero, unayemade huevo y € chocolate previamente derretido a bafio maria.
A))
Mezcla hasta obtener una consistencia homogénea.
Preparacion del tronco Thermomix :
A))
Desenrolla el bizcocho, extiende 3/4 de la crema de mantequilla sobre el bizcocho.
A))
Vuelve aenrollar el tronco y clbrelo con el resto de la crema de mantequilla.
A))
Haz rayas con un tenedor.
A))
Decora € tronco con pequefios persongjes navidefios.
A))
Dejaenfriar en el refrigerador durante 3 horas antes de degustar este tronco de Navidad de chocol ate.
Disfruta. Nam ;)
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