Crema caramelizada de mantequilla salada con thermomix

Crema caramelizada de mantequilla salada con thermomix
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Para el caramelo de mantequillasalada:

300 g de cremaliquida

100 g de azlcar de cafia

80 g de mantequilla salada Parala crema caramelizada de mantequilla salada:
500 g de leche

100 g de caramelo de mantequilla salada

30 g de azucar

25 g de maicena

Prepara un delicioso postre gourmet Thermomix perfumado con caramel o de mantequilla salada:
Para el caramelo de mantequilla salada en Thermomix :

A»

Coloca €l batidor en el vaso del Thermomix.
A))

Agregalamantequillay el azlcar de cafiaa vaso.
A))

Cocina durante 40 minutos a 60°C en velocidad 2.
A))

Afiade la cremaliquida.
A))

Programa 45 minutos a 100°C en velocidad 2.
A))

Vierte el caramelo de mantequilla salada en un frasco de conservas.
A»

Dejaenfriar y luego refrigera.
Para la crema caramelizada de mantequilla salada en Thermomix :
A))

Colocalaleche, el caramelo de mantequilla salada, €l azlicar y lamaicenaen el vaso del Thermomix.

A»
Programa 8 minutos a 90°C en velocidad 3.
A))
Vierte en pequefios recipientes.
A))
Dejaenfriar y luego refrigera.
i Disfruta de unos deliciosos potes de crema caramelizada Thermomix sin huevo ! j Quérico !
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