Gateau moelleux aux framboises au thermomix

Informations

Préparation : 5min Cuisson : 45 min

Durée : 50 min

Difficulté : 1/10

Ingrédients: 7 Etapes: 4

Astuces: 12

Ingrédients

200G de framboises congel ées
180G defarine

160G de sucre

10G d'huile

3 oeufs

1 yaourt nature

1 sachet de levure

Etapes

Préchauffer le four sur 180°C
A))

Mettre les oeufs, le sucre dans le bol du thermomix et mixer 30 secondes sur la vitesse 3.

A»

Ajouter le yaourt, lafarine, lalevure, I'huile et régler 45 secondes sur la vitesse 4.

A»

Mettre les framboises congel ées dans le bol et programmer 10 secondes sur la vitesse 3 en fonction sensinverse.

A»

Verser la péte dans un moule a gateau et enfourner 45 minutes.
Vérifier la cuisson en fongant la pointe d'un couteau dans le géteau, si |e couteau ressort sec le gateau est cuit
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